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Objektivni kriterijumi za odredjivanje kvaliteta maslinovog ulja.

Osnovne kriterijume je postavio Medunarodni savet za maslinovo ulje (IOOC) na osnovu tri kljuéna faktc
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Kiselost:
Kiselost je jedan od najvaznijih kriterijuma, kako za profesionalce, tako i za obicne potroSace. Kiselost o
Masne kiseline u ulju su ili slobodne, ili vezane za alkale koji se zovu glicerini. Slobodne masne kiseline

Ekstra devicansko masdlinewdj@ijebijeno iskljucivo od maslina mehani¢kom ili fizickom obradom, koja
Ulje ne trpi nikakvu obradu, osim za ekstrakciju, otakanje, centrifugiranje i filtriranje.

Ekstra devicansko maslinovo ulje rangira se kao ulje najboljeg kvaliteta.To je prirodni sok dobije
Ekstra djevicansko maslinovo ulje se odlikuje izrazito visokim sadrZajem prirodnih antioksidants:
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